
商 品 案 内

有限会社味楽園

〒150-0021 東京都渋谷区恵比寿西1-17-2-504

TEL：03-5428-8471 FAX：03-5428-8472

https://www.mirakuen.co.jp/ info@mirakuen.co.jp
MR240201A3

有機JAS認証

オーガニックの新しい味力をご提案

あなたが探していた食の未来を創る



有機JAS認証

2024年 味楽園 新シリーズ
『MIRAKU』

味楽園
緑茶は美容と健康の玉手箱

国産有機大豆ミートを使った

至福のお惣菜

第1弾は 業界初の！

美味しいが
基本のお惣菜

国産有機大豆ミート

（ミンチ）
国産有機大豆ミート

（スライス）

生姜焼きハンバーグ

オーガニック商品のＯＥＭ受託

有機JAS認証

有限会社味楽園では、専属の有機認証工場と協力して、

貴社でのオーガニック商品のＯＥＭでの小分け及び

加工食品の受託も可能です。



※価格は消費税抜きの価格です。

1 4944501702512 8 4944501702185

内容量 入数 賞味 参考上代 内容量 入数 賞味 参考上代
130g

（個包装込） 20 6ヶ月 ¥300 72g 24 1年 ¥348

2 4944501704035 9 4944501702239

内容量 入数 賞味 参考上代 内容量 入数 賞味 参考上代
130g

（個包装込） 20 6ヶ月 ¥377 72g 24 1年 ¥348

3 4944501704011 10 4944501703588

内容量 入数 賞味 参考上代 内容量 入数 賞味 参考上代
130g

（個包装込） 20 6ヶ月 ¥274 72g 24 1年 ¥348

4 4944501704004 11 4944501702222

内容量 入数 賞味 参考上代 内容量 入数 賞味 参考上代
130g

（個包装込） 20 6ヶ月 ¥274 72g 24 1年 ¥348

5 4944501705254 12 4944501702246

内容量 入数 賞味 参考上代 内容量 入数 賞味 参考上代
130g

（個包装込） 20 6ヶ月 ¥274 72g 24 1年 ¥348

6 4944501704028 13 4944501702178

内容量 入数 賞味 参考上代 内容量 入数 賞味 参考上代
130g

（個包装込） 20 6ヶ月 ¥274 72g 24 1年 ¥348

7 4944501702154 14 4944501703236

内容量 入数 賞味 参考上代 内容量 入数 賞味 参考上代

72g 24 1年 ¥348 60g 24 1年 ¥348

MR240201B
有限会社味楽園 〒150-0021　東京都渋谷区恵比寿西1-17-2-504
電話：03-5428-8471　FAX：03-5428-8472　https://www.mirakuen.co.jp/

かりん蜂蜜のど飴 甘酒飴

王隠堂農園の栽培した本かりんをアルゼンチン産純粋
蜂蜜に漬け込んだ「かりん蜂蜜漬」を絞り飴に練りこみ
ました。
飴シリーズの人気NO1商品です。

京都・伏見の純米大吟醸の酒粕を使用。
酒粕の甘みとコクが美味しい飴になりました。

寒天トマトゼリー しょうが入りれんこん飴

国産の完熟トマトピューレを使用し無香料、無着色で寒
天ゼリーに仕上げました。
甘酸っぱいトマト本来の香りをお楽しみ頂けます。

高知県産の生姜と熊本県産れんこん粉末を使用しまし
た。
冬場の乾燥時期には特におすすめの商品です。

黒糖昆布寒天ゼリー 抹茶みるく飴

沖縄県産の黒糖と、北海道産の昆布で作った昆布飴
の様な寒天ゼリーです。優しい甘さと昆布の旨みが口
の中で広がり、どこか懐かしい味わいです。

京都、奥田十郎さんの有機宇治抹茶と丹那牧場の全
脂粉乳を使用。
苦くは無いので、お子様にも人気野商品です。

寒天抹茶ゼリー コーヒー飴

宇治有機抹茶をふんだんに使用し、寒天ゼリーに練り
こみました。抹茶の豊かな風味をお楽しみください。

クスコのオーガニックインスタントコーヒーを使用。
珈琲の味がしっかりと感じられる男性人気も高い商品
です。

寒天コーヒーゼリー ハッカのど飴

オーガニックインスタントコーヒーを寒天ゼリーに練りこ
みました。無香料、無着色でコーヒー本来の香りをお楽
しみ頂けます。

北海道紋別郡滝上町産のハッカ油を練りこみました。
すっきりしたハッカの味わいです。
花粉症の時期にもおすすめです。

完熟梅ゼリー 黒糖飴

王隠堂農園の栽培した、完熟梅・青梅をたっぷり使用
し、寒天で固めました。
甘酸っぱく女性人気が高い人気NO２の商品です。

沖縄県八重山産の黒糖を使用。
黒糖のコクと美味しさが存分に味わえる商品です。

P01

干し柿ゼリー 梅エキス飴

王隠堂農園の農薬を極力使用せずに栽培した「たねな
し柿」を硫黄燻蒸せずに干し上げた干し柿にし、一口サ
イズの寒天ゼリーに練りこみました。
人気NO１商品です。

奈良王隠堂農園の梅肉エキスを使用しました。
甘酸っぱい梅肉エキスが中からトロリと溶け出します。
飴シリーズでは人気NO２の商品です。



※価格は消費税抜きの価格です。

1 4944501703168 8 4944501702697

内容量 入数 賞味 参考上代 内容量 入数 賞味 参考上代

72g 24 1年 ¥348 72g 24 1年 ¥348

2 4944501703281 9 4944501703250

内容量 入数 賞味 参考上代 内容量 入数 賞味 参考上代

72g 24 1年 ¥348 72g 24 1年 ¥348

3 4944501704189 10 4944501704264

内容量 入数 賞味 参考上代 内容量 入数 賞味 参考上代

72g 24 1年 ¥348 67g 30 6ヶ月 ¥335

4 4944501702161 11 4944501704240

内容量 入数 賞味 参考上代 内容量 入数 賞味 参考上代

72g 24 1年 ¥348 80g 30 6ヶ月 ¥335

5 4944501702215 12 4944501704257

内容量 入数 賞味 参考上代 内容量 入数 賞味 参考上代

72g 24 1年 ¥348 80g 30 6ヶ月 ¥335

6 4944501702529 13 4944501705513

内容量 入数 賞味 参考上代 内容量 入数 賞味 参考上代

72g 24 1年 ¥348 80g 20 180日 ¥380

7 4944501702208 14 4944501705506

内容量 入数 賞味 参考上代 内容量 入数 賞味 参考上代

72g 24 1年 ¥348 80g 20 180日 ¥380
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ミルクティー飴 生しょうがくるみ

静岡丹那牧場の全脂粉乳、静岡県産有機紅茶を使
用。
紅茶とミルクの味が絶妙なバランスで作られた女性人
気の高い商品です。

アメリカ カリフォルニア産のクルミに高知県産の生姜と
北海道のてん菜原料の砂糖で作ったくるみ菓子です。
生姜のピリッとした辛みが後をひく、女性人気の高い商
品です。

しそ飴 くるみ黒糖

奈良王隠堂農園のしそエキス、ゆかりを練りこみまし
た。
花粉の季節、アレルギーの方にもおすすめの商品で
す。

くるみはアメリカカリフォルニア産を使用。黒糖は沖縄
産100％。甘過ぎず後味が良いので、幾つでも食べてし
まう味です。
手の平サイズなので、ちょっとしたプレゼントにも。

みるく飴 八丁味噌使用　みそ大豆

静岡丹那牧場の全脂粉乳を使用。
優しい甘さが後をひくミルク飴はお子様に特に人気で
す。

北海道の有機大袖振大豆を有機八丁味噌とてんさい
糖で味付けし、サクサクに焼き上げました。

生しょうが飴 しょうゆ大豆

王隠堂グループの高知県産の根生姜を生のまま使い
ました。
ピリッとした辛さが後をひき、冬場は特に人気の商品で
す。

北海道産の有機大袖振大豆を弓削田醤油の有機醤油
とてんさい糖で味付けサクサクに焼き上げました。

いちごみるく飴 しょうゆ黒豆

原料には、丹那牧場の全脂粉乳と、京都府産いちごの
ジャムごを使った「いちごジャム」を練りこみました。
とても優しい味で雛祭りにもおすすめです。

北海道産の光黒大豆を有機醤油で味付けし、サクサク
に焼き上げました。

男鹿半島の塩飴 バター飴

秋田県・男鹿半島の塩を飴に練りこみました。
甘さと塩味のバランスが絶妙で、「粟国の塩飴」と
もまた違う美味しさです。

四つ葉無塩バター使用。
バターのコクがうまく飴になっている隠れた人気商品で
す。

P02

粟国の塩飴 黒酢飴

沖縄の「粟国の塩」を飴に練りこみました。

甘さの中にほのかに塩味があり、夏場は特に大人気の
商品です。

庄分酢の2年熟成有機米を使った玄米黒酢を使用。
お酢のコクが味に深みを出しており、後をひく美味しさ
に仕上がっています。



※価格は消費税抜きの価格です。

1 4944501704448 8 4944501705445

内容量 入数 賞味 参考上代 内容量 入数 賞味 参考上代

8本 12 2ヶ月 ¥390 5個 60 4ヶ月 オープン

2 4944501704288 9 4934164721142

内容量 入数 賞味 参考上代 内容量 入数 賞味 参考上代

120g 20 4ヶ月 ¥335 150g瓶 20 1年 ¥585

3 4944501705322 10 4944501703014

内容量 入数 賞味 参考上代 内容量 入数 賞味 参考上代

3個 15 1年 ¥390 200g瓶 24 1年 ¥746

4 4944501703892 11 4944501703021

内容量 入数 賞味 参考上代 内容量 入数 賞味 参考上代

120g 30 6ヶ月 ¥305 500g瓶 12 1年 ¥1,050

5 4944501703595 12 4944501705155

内容量 入数 賞味 参考上代 内容量 入数 賞味 参考上代

200ｇ 40 500日 ¥200 240g 48 2年 ¥540

6 4562277110241 13 4944501705520

内容量 入数 賞味 参考上代 内容量 入数 賞味 参考上代

800ｇ 15 500日 ¥1,100 180ｇ 30 180日 オープン

7 4944501705438 14

内容量 入数 賞味 参考上代

4個 75 4ヶ月 オープン
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飛騨牛しぐれ煮のタレで
煮込んだ煮卵

明治10年創業の鵜舞屋が作った「飛騨牛しぐれ煮」の
特製煮汁を用いたワンランク上の煮卵です。
飛騨牛の旨みとコクが加わった煮卵はおかず、おつま
みの他、丼ものや麺類のトッピングにもお勧めです。
化学調味料や保存料等は使用しておりません。

お徳用　国産小麦使用
小豆島手延素麺

※年末限定商品

和栗のほっこり渋皮煮

手延素麺生産地として400年の歴史を存する小豆島は
日本三大生産地の一翼を担っています。
麺は天日干し、ゴマ油使用、頑固なまでの熟成による
こだわり製法により製造しています。国内産小麦粉
100％で仕上げました。

農薬を使用せず育てた和栗、喜界島で作られた旨味が
抜群の砂糖だけで丁寧に作った栗の渋皮煮です。
コクがありながらもスッキリとした甘さで和栗の美味しさ
を堪能できる贅沢な逸品に仕上げました。
※年末限定商品

国産小麦使用
にほんのうどん

煮あずき
（かぼちゃ入り）

国内産小麦粉のみを使用し、コシのあるうどんに仕上
げました。
小麦本来のうまみと甘みをお楽しみください。
茹で時間は7分ほどです。

北海道産の小豆と秋田県産のかぼちゃを、砂糖・食塩
のみで仕上げた当社自慢の商品です。
そのままでも口飽きせずにおいしくいただけますが、バ
ニラアイスなどのトッピングにも最適です。
ぎっしりと入っているのでたっぷり楽しめる商品です。

4月～9月まで季節限定商品

寒天ぜんざい 梅ハニー

北海道産小豆を100％使用し、あんこ屋の豆職人が柔
らかく炊き上げた小豆を寒天に閉じ込めました。
寒天のぷるぷる感と甘さ控えめな小豆がたっぷり入っ
た絶妙なバランスの食感をお楽しみ下さい。

奈良王隠堂農園が農薬を極力抑えて大切に育てた青
梅と粗糖、蜂蜜を使い作った梅ハニーです。
梅の渋みをまろやかにするために、蜂蜜を使用してい
まるので甘酸っぱくて、飲みやすくなっています。
約５倍に薄めてアイスやホットでお召し上がりください。

落花生ようかん 完熟南高梅じゃむ

北海道産の小豆とビートグラニュー糖、千葉県産落花
生ペーストで香り高い一口サイズの羊羹に仕上げまし
た。
食べきりサイズのようかんが３つ入っており、持ち歩き
にもお勧めです。

奈良王隠堂農園が農薬を極力抑えて大切に育てた完
熟南高梅にビートグラニュー糖を加えてジャムにしまし
た。
程よい酸味がある甘酸っぱいジャムはヨーグルトなとに
もよく合います。

北海道産大豆使用
きなこねじり 手作りぶどうジャム

北海道産の大豆の「きなこ」に水飴と砂糖だけの一口
サイズのきなこねじりです。
水飴は国産さつまいもでん粉、北海道のてん菜原料の
砂糖、油は国産の米油を使用しました。

秋田県で農薬を抑えて栽培したキャンベル種のぶどう
をてんさい糖だけで丁寧にジャムに仕上げました。
果実の香りや美味しさを損なわない様に少量ずつ丁寧
に煮詰めています。
甘酸っぱさが魅力の人気商品です。

P03
国産素材のあん入り

きなこひねり
飛騨牛しぐれ煮のタレで

煮込んだ煮卵

風味のある特製きなこひねりに餡を挟み、柔らかく仕上
げました。創業大正10年の渡藤製菓（(株)ワタトー）の
逸品です。特製きな粉を使用したきな粉ひねりに国産
小豆の餡を挟み、程よい硬さに仕上げました。
黄粉と餡が口の中で混ざった美味しい和菓子です。

明治10年創業の鵜舞屋が作った「飛騨牛しぐれ煮」の
特製煮汁を用いたワンランク上の煮卵です。
飛騨牛の旨みとコクが加わった煮卵はおかず、おつま
みの他、丼ものや麺類のトッピングにもお勧めです。
化学調味料や保存料等は使用しておりません。



※価格は消費税抜きの価格です。

1 4944501700051 8 4944501700136

内容量 入数 賞味 参考上代 内容量 入数 賞味 参考上代

100g 30 1年 ¥2,000 150ｇ 80 1年 ¥615

2 4944501700068 9 4944501703304

内容量 入数 賞味 参考上代 内容量 入数 賞味 参考上代

100g 100 1年 ¥1,500 30g 100 1年 ¥395

3 4944501700075 10 4939995140056

内容量 入数 賞味 参考上代 内容量 入数 賞味 参考上代

100g 100 1年 ¥1,000 150g 50 １年 ¥480

4 4944501700082 11 4939995310152

内容量 入数 賞味 参考上代 内容量 入数 賞味 参考上代

100g 100 1年 ¥800 80g 30 １年 ¥1,000

5 4944501700099 12 4944501705353

内容量 入数 賞味 参考上代 内容量 入数 賞味 参考上代

100g 100 1年 ¥680 49g
（7g×7包） 30 2年 ¥584

6 4944501700112 13 4944501705308

内容量 入数 賞味 参考上代 内容量 入数 賞味 参考上代

200ｇ 70 1年 ¥380 30g 100 1年 ¥350

7 4944501700129 14

内容量 入数 賞味 参考上代

120ｇ 80 1年 ¥580

MR240201A
有限会社味楽園 〒150-0021　東京都渋谷区恵比寿西1-17-2-504
電話：03-5428-8471　FAX：03-5428-8472　https://www.mirakuen.co.jp/

里の名人
有機栽培ほうじ茶

京都・童仙房高原、布施田さんの有機栽培ほうじ茶。
ほうじ茶にすると美味しいといわれている一番茶の「刈
り残し」を使い、香ばしく焙じた高級ほうじ茶です。
香り高い飲み口と、最後にほんのりと甘みが残るような
昔ながらの宇治茶です。

里の名人　番茶 漁師さんの真こんぶ茶

静岡県牧の原台地。マルマ農園茶グループの秋番茶
を使用。
刺激（タンニン）が少なくなった秋番茶を使っているの
で、すっきりと香ばしい仕上がりです。
おなかにも優しく、普段飲むお茶に最適です。

北海道函館特産の白口浜天然真昆布の粉末に、平釜
でじっくり煮詰めた男鹿半島の塩、とろみのある函館産
がごめ昆布の粉末を加えました。天然の根昆布入り真
昆布粉末をメインに、シンプルな材料だけで丁寧に作っ
たこんぶ茶です。料理の隠し味にもお勧めです。

里の名人　荒茶 コーヒバッグ
有機グァテマラコーヒー

静岡県牧の原台地。マルマ農園茶グループの一番茶
の茎茶。極力農薬を使用せずに栽培。
お茶農家さんが飲むお茶はこのお茶が多い、というお
茶で、価格以上に美味しい人気商品です。

香りと甘みが強く、フルーティーな味わいのグアテマラ
産の有機コーヒーを便利なコーヒーバッグにしました。
カップにコーヒーバックを1つ入れてお湯を注ぐだけで、
簡単に本格的なコーヒーが楽しめます。

里の名人　くき茶 長崎・北村さんの
有機栽培　煎茶　香扇

静岡県牧の原台地。マルマ農園茶グループの一番茶
の茎茶。極力農薬を使用せずに栽培。
若く柔らかい新芽（芽茶）を茎にまぶしており、甘みと茎
特有の爽やかな香りをお楽しみ頂けます。

標高300Ｍの高地で有機栽培している北村さんの一番
茶。
ほんのり甘いお茶本来の味と香りを引き出すために独
自の焙煎方法を用いています。
味の良さからリピート率が非常に高い商品です。

里の名人　八十八夜
長崎・北村さんの

有機栽培　ほうじ茶

静岡県牧の原台地。マルマ農園茶グループの一番茶
深蒸し茶。
八十八夜の頃採った茶葉で、甘味と渋みのバランスが
とれている一番人気のお茶です。

標高300Ｍの高地で有機栽培している北村さんの夏番
茶と秋番を焙じた有機ＪＡＳの認定びほうじ茶です。
8月頃採れる３番茶と、10月頃採れる秋冬番茶を合わ
せ、玉緑茶ではなく通常の煎茶のように仕上げ焙じまし
た。

里の名人　初摘 宇治有機粉末緑茶

静岡県牧の原台地。マルマ農園茶グループの一番茶
深蒸し茶。極力農薬を使用せずに栽培。
自信を持ってお勧めする上級茶。
若く柔らかい新芽（芽茶）が多く含まれ、茶葉の形状が
細かく、コクと甘みが豊かな煎茶です

京都・童仙房高原にて布施田さんの栽培した有機煎茶
を粉末にしました。
茶殻で取れない栄養も丸ごとお召し上がりいただけま
す。携帯にも便利です。

P04

里の名人　里の名作
里の名人

有機栽培ほうじ玄米茶

静岡県牧の原台地。マルマ農園茶グループの一番茶
深蒸し茶。極力農薬を使用せずに栽培。
若く柔らかい新芽（芽茶）が最も多く含まれ、甘み香り
共に素晴らしい高級煎茶です。

京都・童仙房高原、布施田さんの有機栽培ほうじ茶に
有機栽培玄米をブレンドした有機ほうじ玄米茶。
香り高くすっきりした飲み口とコクのある後味で、冷蔵
庫で冷やしても美味しいので夏場にもお勧めです。



味楽園は、伝統的な食品の文化を大切にしながら

未来の食にも積極的に挑戦してまいります。

商 号 有限会社味楽園 （みらくえん）

設立 平成4年8月(1992年)

資本金 1000万円

代表取締役社長 島内靖子

本社
〒150-0021
東京都渋谷区恵比寿西1-17-2-504

連絡先 TEL 03-5428-8471 FAX 03-5428-8472

社員 ８名（令和６年２月現在）

事業内容

加工食品の開発・製造・販売
有機JAS加工商品の開発・製造・販売
商品企画・媒体制作
インターネット食品通信販売

取引銀行 三菱UFJ銀行、みずほ銀行

https://mirakuen.co.jp/

info@ mirakuen.co.jp

創業３２年
弊社は1992年8月に緑茶の販売から

スタートし、2024年には創立32周年を

迎えます。32年目の取り組みとして、

新ブランド「MIRAKU」シリーズを立ち上げ、

伝統的な食品も大切にしつつ、

より安心できる原料を使用したオーガニック

食品の開発にも積極的に挑戦してまいります。

全国おいしいモノ お取り寄せサイト

https://mirakuen.net/
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