
味楽園通信 ２０２5年５月号 No.016

MIRAKUEN NEWS LETTER
有限会社味楽園

あなたが探していた食の未来を創る

mirakuen.co.jp

有機JAS

↑お買い物

はこちらで
美味しい物
大集合

mirakuen.net

ヴィーガン認証

えっ、葉は全部同じなの？ 緑茶・烏龍茶・紅茶

不発酵

多くの種類があるお茶ですが、同じ「チャノキ」の葉
から作られ,それぞれのお茶の違いは発酵度合いの差で、
異なる色合いや香り、味わいがあるのです。

完全発酵半発酵

乳酸菌によって発酵
微生物発酵させているので、
日本茶としては珍しく酸味
があるのが特徴です。

・徳島県の「阿波晩茶」
・高知県の「碁石茶」
・愛媛県の「石鎚黒茶」
・富山県の「バタバタ茶」

新茶のご案内
お茶の美味しい季節が到来！

味楽園はお茶の販売からスタートした会社ですので、

「新茶」にはこだわりがあるのです！

静岡の契約農家で栽培した極上の茶葉
お茶は主に静岡産の茶葉を使用した、深蒸しタイプを
お勧めしています。「深蒸し茶」は茶葉をじっくり
蒸らしてつくるお茶のことで、とろ〜り舌にまとわり
つくような甘みと渋みが特徴です。

昔から「新茶を飲むと

1年間無病息災で過ごせる」

と言われてきました。

後発酵

国産後発酵茶
酸化

お茶の違いは
発酵度合いの差

プーアル茶

こうはっこうちゃ

麹菌を使って
発酵・熟成

甘渋

こだわりの土づくり（木酢液）
土づくりにこだわり病害虫の駆除には、なるべく農薬
を使わないで木酢液を配合した独自の消毒液を使い、
てんとう虫や、カマキリ、クモ等の害虫を駆除します。



※表示価格は税抜価格です。
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焙煎のプロ小川良雄さんが六条大麦の中でも最も

麦茶にすると美味しいといわれる原料を使用し、

昔ながらの石釜で二度煎りし粒を砕かない独自の

製法で仕上げました。

JAN: 4965322700709
参考上代：460円
入数:10、賞味:1年

つぶつぶ麦茶 
312ｇ

（13ｇ×24パック）

高知県四万十産の有機しょうがと
メキシコ産アガベシロップで作った
本格派のジンジャーエール

JAN: 4571342650124
参考上代：400円

入数:20、賞味:10ヶ月

オーガニック
ジンジャーエール

１８０ｍｌ

イタリア・シチリア産の有機レモンと
メキシコ産アガベシロップだけで
作ったレモネード。

今月のおすすめ！「オーガニック商品」

オーガニック
レモネード

１８０ｍｌ

有機バージンごま油

270ｇ
有機焙煎ごま油

270ｇ

JAN: 4571342650704
参考上代：1430円
入数:12、賞味:1年

JAN: 4571342650711
参考上代：1430円
入数:12、賞味:1年

焙煎ごま油は、深煎りでしっかりした香り。
きれいな雨水が得られるメキシコ高地で

 有機栽培したごまだけを使用。
低温圧搾製法（コールドプレス）。国内充填

バージンごま油は無精製のオイル！。
きれいな雨水が得られるメキシコ高地で

 有機栽培したごまだけを使用。
低温圧搾製法（コールドプレス）国内充填。

こさじ一杯でサントリー
「セサミンEX」の約７倍の
セサミンが摂取できます。

有機ＪＡＳ認証を取得した炭酸飲料は極めて希少
香料・保存料・化学調味料は一切使用していません

国際味覚審査機構
優秀味覚賞で
二ツ星を受賞

JAN: 4571342650162
参考上代：400円

入数:20、賞味:10ヶ月

厳選麦を使用
今月のおすすめお茶！「麦茶」

ごまの花

今年の夏に奈良の十津川村に新しくオープンする

カフェにて「国産有機大豆ミートハンバーグ」が採用されました。

桜山ホテルカフェ
横浜三渓園近くに昭和の
空気と香り、趣をそのま

ま残しした
人気の和モダンカフェ

国産有機大豆ミートハンバーグ採用

3ケース以上で混載可能

奈良の秘境
十津川村

桜山ホテルカフェ
https://sakurayama-hotel-cafe.com/

メキシコ産
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